
GAUDI´S SECRET
GARDEN



OLIVES
Marinated olives

5 · VE

6€

HUMMUS
Chickpea hummus, crispy 

pita, crudités
5 · 9 · 10 · 13 · VE

16€

TZATZIKI SALAD
Cucumber, lemon

2 · 5 · V

19€

FOOD

ALLERGENS
 1. Gluten · 2. Lactose · 3. Egg · 4. Fish · 5. Sulfites · 6. Crustaceans · 7. Molluscs · 8. Soy · 9.

Nuts ·  10. Peanuts · 11. Mustard · 12. Celery · 13. Sesame · 14. Lupins 
(V) Vegetarian · Vegetarià, (VE) Vegan · Vegà, (C) Pork · Pork

CROQUETAS
Signature croquetas (1u)

1 · 2 · 3 · 4· 5 · 6 · 12 · (C)

5€

BEEF TARTARE
Hand cut beef tartare, 

brioche bread (4u)
1 · 3 · 5 · 4 · 11

33€

PROFITEROLES
Profiteroles, lavender

1 · 2 · 3 · 5 · 9

16€



ST GERMAIN SPRITZ
St-Germain Elderflower Liqueur, cava, soda

16€

NOUVEAU PALOMA
St-Germain Elderflower Liqueur, Patrón Reposado Tequila, rosé wine, 

grapefruit soda
21€

TRENCADÍ S 
St-Germain Elderflower Liqueur, Bombay Sapphire Gin, lemon, soda

21€

MOSAIC
St-Germain Elderflower Liqueur, Santa Teresa 1796 Rum, lemon

21€

ST GERMAIN SPRITZ CARAFE
(TO SHARE)

St-Germain Elderflower Liqueur, cava, soda
60€

L´ELIXIR JAUNE  (ALCOHOL FREE)
Lemon juice, mint

12€

RIVIERA BLOOM (ALCOHOL FREE)
Martini Floreale, almond, mint, ginger ale

12€

C0CKTAILS
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